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RISTORANTE SPECIALITA PESCE

SALE PER ANNIVERSARI, COMUNIONI E CRESIME

PIZZERIA SPECIALIZZATA IN FARINE INTEGRALI E BIOLOGICHE
Impasto al kamut con pasta madre
Impasto multicereali
Impasto semintegrale macinato a pietra
Impasto senza glutine

SU RICHIESTA
Pizza senza glutine - Supplemento €1,50
Pizza Kamut o multicereali - Supplemento €1,00
Spaghetti senza glutine - Supplemento €1,50
Frittura di pesce senza glutine - Supplemento €1,50

COPERTO €2,00 - CHIUSO MECOLEDI - TEL. 041 437010 - www.belfiorehotel.it

BelfioreRistorante



BIBITE ALLA SPINA

COCA COLA PICCOLA 30 CL.
COCA COLA MEDIA 50 CL.

BIRRE ALLA SPINA

BIRRA HB FELLES BIONDA PICCOLA 25 CL.

BIRRA HB FELLES BIONDA MEDIA 40 CL.

BIRRA ARTIGIANALE CORTI VENEZIANE ROSSA PICCOLA 25 CL.

BIRRA ARTIGIANALE CORTI VENEZIANE ROSSA MEDIA 40 CL.

BIRRE IN BOTTIGLIA

CERES BIONDA 33 CL

RED ERICK ROSSA 33 CL.

WEIZEN OBERDORFER 50 CL.

TOURTELL ANALCOLICA BIONDA 33 CL.
PEDAVENA GLUTEN FREE BIONDA 33 CL.

IRIDE ARTIGIANALE AMBRATA SENZA GLUTINE 33 CL.

ACQUA MINERALE

ACQUA MINERALE SAN BENEDETTO %2 LITRO

ACQUA MINERALE SAN BENEDETTO I LITRO

BIBITE IN LATTINA

COCA COLA, COCA COLA ZERO, SPRITE, FANTA,
TEA PESCA, TEA LIMONE, CHINOTTO, LEMONSODA,
ORANSODA, ACQUA BRILLANTE

€2,50

€4,00

€2,50
€500
€300

€6,00

€4,00
€400
€6,00
€4,00
€400

€5,00

€1,50

€2,50

€2,50



CARTA DET VINI

VINI ALLA SPINA

CABERNET ROSSO
al calice €250 mezzo litro €400

PINOT CHARDONNAY
al calice €2,50 mezzo litro  €4,00

GLERA FRIZZANTE
al calice €250 mezzo litro €500

VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA

PINOT GRIGIO BOSCO DEL MERLO 13 vol.

RIBOLLA GIALLA BOSCO DEL MERLO 13 vol.
TRAMINER PALADIN 12,5 vol.

GEWURZTRAMINER CAVIT (TRENTO) 13 vol.
MULLER THURGAU CAVIT (TRENTO) 12 vol.
SAUVIGNON TURRANIO BOSCO DEL MERLO 13 vol.
CHARDONNAY PALADIN 12 vol.

SOAVE CLASSICO SARTORI DOC 12 vol.

LUGANA SARTORI DOC 12 vol.

CUSTOZA SARTORI DOC 12 vol.

PROSECCO SERVO SUO, CONEGLIANO 11 vol.
PROSECCO MILLESIMATO PALADIN 11 vol.
PROSECCO SUPERIORE COL VETORAZ EXTRA DRY 11 vol.
PROSECCO SUPERIORE COL VETORAZ BRUT 11 vol.
CRUPERDU BRUT FRANCIACORTA BONOMI 13 vol.
MOSCATO PALADIN 6,5 vol.

VINI ROSST IN BOTTIGLIA

MORELLINO DI SCANSANO MONTAGNANA 13,5 vol.
CABERNET FRANC PALADIN 12,5 vol.

MERLOT PALADIN 12 vol.

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO PALADIN 12,5 vol.

CHIANTI CLASSICO CAPOTONDO CASTELVECCHI 13,5 vol.

MERLOT CAMPO CAMINO BOSCO DEL MERLO 13 vol.

1 litro €8,00

| litro €8,00

1 litro €10,00

€1500
€15,00
€15,00
€15,00
€15,00
€1700
€13,00
€15,00
€16,00
€1500
€15,00
€1500
€20,00
€20,00
€30,00
€15,00

€15,00
€13,00
€13,00
€13,00
€18,00
€1500



PTATTI UNICT

BAVETTE ALLA SCOGLIERA €13,00
*oamberi, cozze, vongole,
calamaretti con pomodoro

CONCHIGLIA €15,00

soute’ di cozze e vongole, piovra,
calamaretti, *gamberi con pomodoro

ANTIPASTO FRESCO €20,00
granseola, cocktail di *gamberi,

pesce spada con rucola e grana,

crostini al salmone

PESCATORE €20,00
pesce al vapore con piovra, seppie,

*gamberetti, baccala mantecato

e *gamberi alla busera con polenta,

calamaretti canestrelli e capasanta gratinata

TRIAL MODE - Click here for more information



*in Mancanza di Prodotto I'resco puo’ essere

Sostituito con Prodotto Surgelato.

TRIAL MODE - Click here for more information

RIALTO

calamaretti ai ferri,

€18,00

capesante gratinate, baccala’ mantecato

e *gambert alla busera con polenta

GRIGLIATA DEL DOGE
branzino aperto al forno,
trancio di salmone, calamaretto
*scampo e *mazzancolla,
patate al forno

FRITTURA DI PESCE

*calamari, *gamberi, calamaretti,
polenta, verdurine fresche pastellate

GRIGLIATA DI CARNE
tagliata di sorana, petto di pollo,
salsiccia, pancetta con polenta,
patate al forno

€22,00

€15,00

€18,00



ANTIPASTI

COCKTAIL DI *GAMBERI

CROSTINI AL SALMONE

CRUDO DI MARE CON *CANESTRELLIL, *SCAMPI E *GAMBERI ROSSI
GRANSEOLA IN BELLAVISTA

PESCE SPADA AFFUMICATO CON RUCOLA E GRANA

SOUTE' DI COZZE E VONGOLE VERACI

PORZIONE DI 3 CAPESANTE GRATINATE

BOLLITO DI PESCE CON CAPASANTA,

PIOVRA, SEPPIE,*GAMBERETTI, SALMONE AFFUMICATO,

BACCALA MANTECATO E *GAMBERI ALLA BUSERA CON POLENTA

DELIZIE DI MARE ALLA GRIGLIA CON
CAPESANTE, CANESTRELLI, CAPELUNGH:

AFFETTATO MISTO ALL ITALIANA
BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI CON BURRATA

*OLIVE ASCOLANE FARCITE

*in Mancanza di Prodotto Iresco puo’ essere

Sostituito con Prodotto Surgelato.

TRIAL MODE - Click here for more information

€8,00

€8,00

€18,00

€14,00

€900

€10,00

€900

€1500

€13,00

€10,00

€10,00

€12,00

€5,00



PRIMI PTATTTI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI €13,00

SPAGHETTI ALLA BUSERA €10,00
CON *GAMBERETTI, POMODORO E PEPERONCINO

BAVETTE CON ZUCCHINE E *GAMBERONI €10,00
MORETTE AL GRANSOPORO €10,00
TAGLIATELLE AL GRANCHIO €10,00
GNOCCHI CON CREMA DI *SCAMPI €10,00
RAVIOLI AL BRANZINO €10,00

CON PESCE SPADA AFFUMICATO E GRATTUGIATA DI LIMONE

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE (MINIMO 2 PORZIONI) €10,00 cad.
GNOCCHI ALLA BOLOGNESE €700
TAGLIATELLE CON CREMA DI PORCINI E TARTUFO €10,00
BAVETTE AL PESTO GENOVESE €8,00
SPAGHETTI ALLA CARBONARA €700
RISOTTO SECONDO STAGIONE (MINIMO 2 PORZIONI) €9,00 cad.

CON RADICCHIO DI TREVISO, CON ASPARAGI
CON CARCIOFI, CON FUNGHI MISTI

*in Mancanza di Prodotto I'resco puo’ essere

Sostituito con Prodotto Surgelato.

TRIAL MODE - Click here for more information



SECONDT PTATTT

BRANZINO APERTO AL FORNO CON PATATE €15,00
ORATA Al FERRI €13,00
TRANCIO DI SALMONE €12,00
CALAMARETTI E *MAZZANCOLLE Al FERRI €13,00
*SCAMPI E "MAZZANCOLLE Al FERRI €20,00
FRITTURA MISTA DI PESCE €1500
COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE €8,00
PETTO DI POLLO Al FERRI €8,00
BISTECCA DI MANZO Al FERRI €10,00
COSTATA DI SORANA GR.500 €18,00
TAGLIATA DI MANZO SU LETTO DI VALERIANA €18,00
FILETTO DI ANGUS Al FERRI €18,00
FILETTO CON CREMA DI PORCINI E TARTUFO €20,00
CONTORNI DI STAGIONE da €400 a€6,00

*in Mancanza di Prodotto Iresco puo’ essere

Sostituito con Prodotto Surgelato.

TRIAL MODE - Click here for more information



[E NOSTRE TNSAIATONE

MEDITERRANEA misticanza, radicchio, tonno, capperi, carote e olive nere
BRASILIANA misticanza, mais, corolle di carciofo, pomodoro, mozzarella, carote, semi
FANTASIA misticanza, rucola, olive nere, carciofi, gamberetti, semi

PRIMAVERA misticanza, radicchio, carote, pomodoro, uova, mozzarella, semi
ADRIATICA misticanza, radicchio, capperi, carote pom. ciliegino, olive nere, acciughe

NETTUNO misticanza, radicchio, rucola, gamberi, pesce spada affumicato,
melone (in stagione) oppure mela

ESOTICA misticanza, rucola, avogado, gamberetti, ananas

LIGHT VEGA misticanza, radicchio, carote, mela, noci, mozzarisella

MENU BIMB1

PENNETTE AL BURRO BABY

PENNETTE AL POMODORO BABY

PENNETTE AL RAGU" BABY

GNOCCHI AL POMODORO BABY

GNOCCHI AL RAGU’ BABY

COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATINE BABY
WURSTEL CON PATATINE BABY

PETTO DI POLLO CON PATATINE BABY

BISTECCA CON PATATINE BABY

SALSICCIA CON PATATINE BABY

PIZZE BABY

MARGHERITA BABY
VIENNESE BABY
VIENNESE + PATATE BABY
SPAGNOLA BABY

TRIAL MODE - Click here for more information

€9,00
€9,00
€10,00
€8,00
€9,00

€12,00

€10,00

€10,00

€4,00
€5,00
€6,00
€5,00
€6,00
€6,50
€06,50
€6,50
€6,50
€6,50

€4,00
€5,50
€750
€6,00



MENU DEGUSTAZIONE

(ORDINE MINIMO 2 PERSONE)

[RIS =pe

Bis primi piatti
gnocchi fatti in casa con scampi
morette al gransoporo

Grigliata di pesce
filetto di branzino, calamaretto, scampo e mazzancolla

Contorni
patate al forno e verdura cotta di stagione

ORCHIDEA €308

Antipasto misto di pesce
piovra, seppie, gamberetti, capasanta gratinata,
baccala mantecato e gamberi alla busera con polenta

Grigliata di pesce
filetto di branzino, calamaretto, scampo e mazzancolla

Contorni
patate al forno e verdura cotta di stagione

TRIAL MODE - Click here for more information



MENU DT PESCE

(SU PRENOTAZIONE)

MENU" VENEZIA o

Gran antipasto misto
piovra, seppie, gamberetti, capasanta gratinata, salmone affumicato,
baccala mantecato e gamberi alla busera con polenta

Bis primi piatti
risotto ai frutti di mare
gnocchi fatti in casa con scampi

Sgroppino al limone

Grigliata di pesce
filetto di branzino, calamaretto, scampo e mazzancolla
patate novelle al forno e verdura cotta di stagione

Frittura in centro tavola
Dolce

Acqua e vino prosecco, caffé

MENU" CHIOGGIA €5000

Antipasto fresco
granseola, cocktail di gamberi e pesce spada affumicato con rucola

Gran antipasto misto
glovra, seppie, gamberetti, capasanta gratinata, salmone affumicato,
baccala; mantecato e gamberi alla busera con polenta

Bis primi piatti
risotto ai frutti di mare
gnocchi fatti in casa con scampi

Sgroppino al limone
Grigliata di pesce

etto di branzino, calamaretto, scampo e mazzancolla
filettodi b , cal tto, P 11
patate novelle al forno e verdura cotta di stagione

Dolce

Acqua e vino prosecco, caffé

TRIAL MODE - Click here for more information



PTZZE CIASSICHE

MARINARA pomodoro, aglio, origano €400
MARGH:RITA pomodoro, mozzarella €5,50
PUGLIESE pomodoro, mozzarella, cipolla di tropea €6,50
ROMANA pomodoro, mozzarella, acciughe €700
CILIEGINO pomodoro, mozzarella, pomodoro ciliegino €700
SICILIANA pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere €800
4 STAGIONI pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini €800
PROSCIUTTO pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto €700
FRANCESINA pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di parma 24 mesi €800
TIROLESE pomodoro, mozzarella, speck tirolese €800
FUNGHI pomodoro, mozzarella, funghi champignons €700
CARCIOFI pomodoro, mozzarella, corolle di carciofo €700
VIENNESE pomodoro, mozzarella, wurstel €700
DIAVOLA pomodoro, mozzarella, salamino piccante €700
RADICCHIO pomodoro, mozzarella, radicchio di Ttreviso (stagione invernale) €750
PROSCIUTTO FUNGHI pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi €750
CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini €800
4 FORMAGGI pomodoro, mozzarella, emmenthal, gorgonzola, grana €850

ZINGARA pomodoro, mozzarella, funghi, peperoni, salamino piccante, olive nere €800

MELANZANE pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate €700
PEPERONI pomodoro, mozzarella, peperoni grigliati €700
ZUCCHINE pomodoro, mozzarella, zucchine grigliate €700
SPAGNOLA pomodoro, mozzarella, patate fritte €750
TONNO CIPOLLA pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di Tropea €750
TONNO ASPARAGI pomodoro, mozzarella, tonno, asparagi €850

VERDURE pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, zucchine, funghi, carciofi ~ €9,00

Su Richiesta le Nostre Pizze Possono Essere Fatte Senza Glutine con Supplemento €1,50
Kamut, Multicereali, Supplemento €1,00
Supplemento Aggiunta Ingrediente su Pizza da €1,00 a €4,00

TRIAL MODE - Click here for more information



P1ZZE BIANCHE

TARTUFO crema al tartufo, mozzarella, porcini, salamino piccante, bufala
PICCANTE mozzarella, pomodoro ciliegino, aglio, prezzemolo, peperoncino
CARCIOFI BIANCA crema di carciofi, mozzarella, corolle di carciofo

PORCINI BIANCA crema di porcini, mozzarella, porcini

CAMPAGNOLA crema al tartufo, mozzarella, pancetta aff., funghi, scaglie di grana
GENOVESE pesto alla genovese, mozzarella stracchino, noci e sfilacci di cavallo
BOLOGNA mozzarella, brie, corolle di carciofo, mortadella

DELIZIA mozzarella, chiodini, stracchino, mortadella

SOFT mozzarella, provola aff., pomodori secchi, noci, radicchio di treviso (in stagione)

1998 crema porcini, mozzarella, porcini, bresaola, semi di sesamo

P1ZZE CON PESCE

SCOZIA mozzarella, pomodori secchi, gamberetti, salmone e pesce spada affumicato
FRUTTI DI MARE pom., mozz. , pesce fresco cotto al vapore, salame norvegese aff.
GAMBERETTI pomodoro, mozzarella, gamberetti

SALMONE pomodoro, mozzarella, salmone norvegese affumicato

COCKTAIL mozzarella, gamberetti, salsa rosa, insalata fresca

WINNER pomod., mozz., rucola, gamberetti con salsa tartara, pesce spada aff.
CANTONESE pomodoro, mozzarella, gamberetti, corolle di carciofo, salmone aff.

FRITTA pomodoro, mozzarella, frittura di calamari, gamberi

P1ZZE VEGANE

GUSTO VEGA crema di zucca, mozzarisella, radicchio, tofu, semi di sesamo

SAPORITA VEGA crema di pistacchi, mozzarisella, funghi, rucola
GIO’ hummus di ceci, mozzarisella, chiodini, semi di sesamo, radicchio di Treviso

TERRA pomodoro, mozzarisella, porcini, olive nere, capperi, cipolla di Tropea

TRIAL MODE - Click here for more information

€10,50
€ 750
€ 9,00
€10,00
€10,50
€10,00
€ 8,50
€ 9,00
€ 9,00
€ 9,50

€12,00
€12,00
€10,00
€10,00
€10,00
€11,00
€11,00
€11,00

€10,00
€10,00
€10,00
€10,00



P17ZE SPECTAIL

PORCINI pomodoro, mozzarella, porcini €8,50
CHIODINI pomodoro, mozzarella, chiodini €8,00
BOSCAIOLA pomodoro, mozzarella, chiodini, porcini, champignons €900
CARNIVORA pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wustel, salsiccia €850
PARMIGIANA pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie di grana €8,00
GUSTO crema di zucca, mozzarella, radicchio, tofu, brie, semi di sesamo €9,00
SAPORITA crema di pistacchi, mozzarella, funghi, stracchino, rucola €9,50
FRESCA pomodoro, mozzarella, ciliegino, bufala €8,50
VENETA pomodoro, mozzarella, ciliegino, rucola €750
ESTIVA pomodoro, mozzarella, ciliegino, mais brie, rucola €8,50
REGINA pomodoro, mozzarella, ciliegino, bufala, rucola, scaglie di grana €9,50
BRESAOLA RUCOLA E GRANA pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana €900
RICOTTA E SPINACI pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci €8,00
CARBONARA mozzarella, pancetta aff., uovo all’occhio, scaglie di grana €8,50
VENEZIANA pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla di tropea €750

8 GUSTI pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, asparagi, melanzane, peperoni, €10,00
wurstel, prosciutto, salamino piccante

BELFIORE pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive nere, salamino ~ €9,50
piccante, uovo sodo

ARTISTICA pomodoro, mozzarella, ciliegino, chiodini, carciofini, capperi €9,00
MONTANARA pomodoro, mozzarella, porcini, brie e speck tirolese €9,50
RUSTICA pomodoro, mozzarella, peperoni, porcini, salsiccia e grana a scaglie €9,50
VALDOSTANA pomodoro, mozzarella, pancetta aff., zucchine, ricotta €8,00
AUTUNNO pomodoro, mozzarella, radicchio di treviso, brie salsiccia, porcini €9,50
TREVISO pomodoro, mozzarella, radicchio di treviso, gorgonzola, speck €9,50
SAN MARTINO pomodoro, mozzarella, salamino piccante, radicchio, chiodini €9,00
150 pomodoro, mozzarella, fine cottura, ciliegino, burrata, rucola €9,00
1993 pomodoro, mozzarella, speck, carciofi, funghi, wurstel, olive nere €900
1997 pomodoro, mozzarella, provola aff., bresaola, sfilacci, scaglie di grana €9,00

Su Richiesta le Nostre Pizze Possono Essere Fatte Senza Glutine con Supplemento €1,50
Kamut, Multicereali, Supplemento €1,00
Supplemento Aggiunta Ingrediente su Pizza da €1,00 a €4,00

TRIAL MODE - Click here for more information



